ENOTURISMO

are BAROLOS,

Para quem tem dificuldade em
distinguir um Barolo de um Barba-
resco, dificilmente havera modo mais
agradavel de compreender as sutis
diferencas entre ambos do que che-
car in loco. Barolos e Barbarescos sdo
produzidos no Piemonte com as mes-
mas uvas Nebbiolo, colhidas em regides
proximas. As técnicas de vinificagdo
sao muito semelhantes, quase idén-
ticas em muitas vinicolas. O que os
produtores dirdo aos visitantes é sim-
ples: Barolo deve necessariamente ser
envelhecido por trés anos, dos quais
dois em madeira, enquanto Barbares-
cos demandam apenas dois anos, dos
quais pelo menos um em madeira.

Produzido desde os anos 800, o

Barolo era, na origem, um vinho doce,
resultado do alto grau de acucar da
Nebbiolo e de leveduras inadequadas
para transformar todo esse agiicar em
alcool. Isso mudou no século XVIII,
quando o endlogo francés Louis Odart
foi chamado a regiao por Cavour, o ar-
quiteto da unificagao italiana, e come-
cou a trabalhar para Giulietta Fallett,
a Marquesa de Barolo. Ela decidiu
fazer vinhos secos, como os de Bor-
deaux, e assim mudou para sempre a
trajetéria dos vinhos da regido. O re-
sultado é um vinho aromético, com ta-
ninos presentes, o que, até alguns anos
atras, tornavam-no dificil de beber
antes de dez anos. Hoje, com técnicas

de vinificacdo mais modernas, a situa-
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UMA VIAGEM AO PIEMONTE, NA ITALIA, E A MELHOR MANEIRA
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¢ao é outra; mas ainda recomenda-se
aguardar alguns anos para tirar pro-
veito do desenvolvimento dos aromas
terciarios (o bouquet) na garrafa.

O Barbaresco, que existe oficial-
mente desde 1894, quando foi regis-
trado pelo entdo diretor da Escola
Enologica de Alba, Domizio Canazza.
A Nebbwlo na regido de Barbaresco
amadurece mais cedo, possivelmente
devido a proximidade do rio Tanaro.
E um vinho mais leve que o Barolo,
o que explica a necessidade de menor
tempo de estagio em madeira. Fica
pronto mais cedo, entre cinco e dez
anos, e nao envelhece tao bem. Os Ba-
rolos Reserva precisam de cinco anos

de guarda e os Barbarescos Reserva,

Na pédgina ao lado,
astiglione Falletto,

na regiao de
e, em seguida, indicagées
em Castiglione Falletto
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de apenas quatro (a contagem s6 comeca no primeiro dia do
ano seguinte a colheita). Com o desenvolvimento técnico da
vinificacdo dos dltimos tempos, as diferencas de qualidade
podem diminuir ou até inverter-se, conforme o produtor. Os
Barbarescos de Angelo Gaja sdo muito reconhecidos e atin-

gem pregos superiores aos da grande maioria dos Barolos.

COMO NA BORGONHA,
F FUNDAMENTAL
CONHECER OS
PRODUTORES

Neste ano, quando o

grupo da Associagao Brasi-
leira de Sommeliers (ABS-
SP) visitou algumas vinico-

las do Piemonte, no inicio

2003 s3o dignos de nota. A Braida conseguiu elevar o padrao
dos vinhos feitos com a Barbera, a uva mais plantada na re-
gido, a tal ponto que seu Bricco dell Uccellone tornou-se
um simbolo no mundo. Em parte, isso se deve ao fato de ter
sido precursora dos chamados “barbera barricato” (envelheci-
dos em barricas). Para amaciar os taninos abundantes da uva,
Emile Peynaud, famoso professor de enologia de Bordeaux,
sugeriu, nos idos de 1980, o uso de barris de carvalho, fazen-

do surgir o barricato. Outro

- ~
1 representante da Barbera ¢ a
B OA S E S C 0 L H A S Coppo. Também na quarta
4 - 3 ~ . .
CONFIRA AS INDICAGCOES DOS VINHOS MAIS geragao, a vinicola é conhe-
INTERESSANTES DEGUSTADOS POR OCASIAO

E RECENTE VISITA DO GRUPO DA ABS-SP
UMAS VINICOLAS DO PIEMONTE

cida por seus vinhos Camp

du Rouss ¢ o premiado

Por Fosé Luiz Alvim Borges Pomorosso (no Brasil,

Vietti ¢ Coppo sdo repre-

S BRAIDA .
de setembro, a colheita ja Bricco dell Ucellone 2000 - Rubi, pouca evolugéo. Aroma muito sentados pela Mistral; Bata-
estava a pleno vapor, 15 dias intenso, complexo, empireumatico, fruta muito madura, couro. siolo e Braida, pela Expand).

Bom corpo, macio, fresco com acidez marcante, persistente.

antes do previsto. Proprie-

O Piemonte abriga as re-

. . Bricco della Bigotta 2004 - Rubi, aromas delicados, florais N .
dades pequenas identificam com fruta madura. Toques tostados. Bom corpo, macio, boa acidez. gides vinicolas de Barolo,

a regido com a Borgonha.

Mas ha outras semelhan-

Aroma de boca com baunilha e reforco da fruta. Muito persistente.

Barbaresco, Barbera, Alba

LUIGI COPPO e Asti (conhecida pelos espu-

Pomorosso 2004 - Rubi-negro. Aroma intenso com madeira
gas. H4 grande énfase no marcante, tostado, couro. Bom corpo, macio, um pouco alcoélico. mantes a base de Moscatel). O

terroir e ter paciéncia para
tirar proveito da longevida-
de dos vinhos paga dividen-
dos. Como na Borgonha, ha

grande discrepancia de qua-

Final agradavel e persistente.

BATASIOLO
Barrolo Bofani 2001 - Pélido. Aroma intenso, complexo,
com muita fruta seca e em compota. Toques de charcutaria,
de pimenta e mentolados. Potente, intenso, quente, taninos muito
abundantes, que precisam de tempo. Final longo.

relevo ¢ rodeado pelos Alpes
¢ dominado pelos vales dos
diversos rios que cortam a
regido. Boa parte das encos-

tas é destinada ao cultivo das

Barolo Corda della Bricolina 2001 - Cor palida. Aroma intenso,

lidade. Por isso, conhecer os fino, animal, couro, tabaco e alcatréo. Encorpado, muito tanico, uvas, num cenario idilico,

produtores é fundamental.

intenso, taninos de alta qualidade, boa acidez. Muito persistente.

que combina como nenhum

. N VIETTI
Na regiao de Barolo, An- Barolo Castiglione 2003 - Cor palida, telha. Aroma frutado, outro com um bom Brasato
gelo Fornara, antigo somme- tabaco e framboesa. Bom corpo, quente, tanico, Bom frescor al Barolo, preparado, claro,

lier da Expand, hoje relagdes

com aroma de boca frutado. Boa persisténcia.

com um bom Barolo e, obri-

pubhcas da Beni di Bata- Nota: Nem todos os vinhos (ou safras especificas) estdo disponiveis no Brasil. | gatoriamente, um copo de

siolo, explicou que ha 850 h__

produtores de Barolo e que a maioria ndo tem mais de um
hectare de terra, em geral arrendada de produtores maiores.
A Batasiolo ¢ a maior vinicola da regido. Produz 5 milhoes
de garrafas por ano, sendo 80% destinados a exportagao.
Jéa a Vietti produz vinhos ha quatro geragoes. Hoje a vini-
cola tem vinhedos nas principais denominagoes do Piemonte.

O Barbera d’Alba Scarrone 2006 ¢ o Barolo Castiglione

Barbera, para garantir uma

coloracdo vibrante. Para acompanha-lo, a escolha logica é
o vinho que da nome ao prato, mas um grande Barbaresco,

como os de Gaja, nao fara feio.

FRANCISCA FAGA ALVES E JORNALISTA. RUI ALVES E
DIRETOR DA ABS-SP. JOSE LUIZ A. BORGES E VICE-
PRESIDENTE DA ABS-SP E EDITOR EXECUTIVO DA
WINE STYLE.

Vinho é
‘democraci
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