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ORIGEN: Valle Central
VENDIMIA: 2006
SUELO: Terrenos de lomaje suave y ribera

GUARDA: 100 % guardado en pequeiias barricas

de roble americano durante 8 meses.

Color Aroma Sabor

Pirpura intenso,

profundo y brillante
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Acompaiia

Guindas negras,
grosellas y moras
maduras con notas de
especias, cedro v roble

americano tostado.

platos a base de cordero

www.casillerodeldiablo.com

De textura plena en
boca, redondo, con
taninos amplios y
dulces, rerminando
con una viva acidez
que balancea la

diversidad de sabores.

Comidas especiadas, carnes y aves de caza grilladas o

Aperitivo em 04 de agosto de 2008.




