http://eslavino.com.br/verus-furmint-sipon/

Verus Furmint (Sipon) 2011

A cor é um livido limao esverdeado brilhante, ja preparando expectativas para a
vivacidade nos aromas e no paladar.

Estas confirmadas no nariz quando as delicadas nuances de frutas brancas,
especialmente peras, maca e meldo juntam-se a mineralidade e as especiarias.

De alguma forma relacionado nos aromas aos brancos frescos
de Pinor Grigio e Gewurztraminer, este Furmint, ou Sipon como chamado em
sua terra natal, encanta pela sua jovialidade.

Na boca é seco e traz uma surpreendente textura oleosa, balanceando
perfeitamente a acidez, a mineralidade e as frescas notas citricas. Um perfeito
acompanhamento para pratos leves como saladas e peixes. E também

companheiro ideal para ceviches, e proporciona o perfeito equilibrio para pratos
picantes.

Persistente, ainda deixara leves tracos de especiarias na boca, limpando-a e a
deixando preparada para a comida.
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R$73,00

Prova na V ExpoVinhos Curitiba em 23/09/2013.
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