ALVARINHO

DEU LA DEU

VINHO VERDE BRANCO ALVARINHO

CASTAS: 100% ALVARINHO

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

AspEcTO: BRILHANTE

Cor: CITRINA

AROMA: CARACTER FRUTADO, COM PREDOMINANCIA

DE FRUTOS DE PRUNOIDEAS (PESSEGO, ALPERCE), COM
ALGUMAS NUANCES A FRUTOS TROPICAIS (ANANAS, MARACUJA)
E ALGUM CARACTER FLORAL (FLOR DE LARANJEIRA).

SABOR: BASTANTE PERSISTENCIA, SECO. CONFIRMA, POR
VIA RETRO-NASAL, O AROMA FRUTADO DOMINANTE, SENDO
NOTORIO UM CERTO EQUILIBRIO.

TECNOLOGIA DE VINIFICACAO

SELECCAO DAS UVAS. OBTENGAO DO MosTo DO 1.° € 2.°
APERTOS. DECANTAGAO (24 HORAS A 14°C). FERMENTAGAO
CONTROLADA ENTRE 18°C £ 20°C. REALIZAGAO DO LOTE.
FILTRAGAO DE DESBASTE. ARMAZENAMENTO. ESTABILIZACAO
PELO METODO DE CONTACTO. FILTRAGAO POR TERRAS.
FILTRAQKO FINAL POR MEMBRANAS. ENGARRAFAMENTO.

TEOR ALCOOLICO VOLUMICO: 13% voL

COMPORTAMENTO EM GARRAFA / ADITIVOS

BOM COMPORTAMENTO EM GARRAFA, PODENDO
PERMANECER CINCO A SEIS ANOS EVOLUINDO PARA AROMAS
DE FRUTOS SECOS E MELADOS RESULTANTES DO SEU
ENVELHECIMENTO. CONTEM SULFITOS.

Vinho Verde

Sub ftegiie de Momgia ¢ Mebzage

SUGESTOES

DEVE SER ABERTO VINTE A TRINTA MINUTOS ANTES DE BEBER
E SERVIDO A 12° C, REFRIGERADO DE PREFERENCIA EM
“FRAPPE", A MESA. EXCELENTE APERITIVO E ACOMPANHANTE
DE MARISCO, PRATOS DE PEIXE E CARNES BRANCAS.

Paella marinera. Jantar em 12/10/2013 com GO9.
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