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Vinho entrada de gama, com um perfil de fresco e frutado, obtido a
partir de uma variedade de lotes de vinhos que permitem assegurar qualidade
e consisténcia permanente.

lheita: Intempéries e oscilagoes da temperatura e humidade fora de

época resultaram em baixa produgio. O Verdo ameno, com as noites bastante
frescas proporcionou uvas de boa qualidade.

ESPORAO

Geologia do Solo: Natureza granitica/xistosa, textura franco-argilosa.
Idade das Vinhas: 10 anos.

Moreto, Castelao, Trincadeira.

Desengace, esmagamento, fermentagao alcodlica em cubas de
inox com temperaturas controladas, prensagem, fermentacio malolactica,
estagio de 4 meses em cubas de inox.

Janeiro 2012.

Alcool / Volume: 13,5%

Acidez Total: 6,60 gr/1

PH: 3,58

] t - David Baverstock e Luis Patrao.
Brilhante, cor rubi.

A L A N DR A Aroma limpo e jovem, com frutos vermelhos maduros.

Paladar jovem e equilibrado.
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Salada verde com tiras de mignon. Jantar em 05/03/2014.
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