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Denominacao: Regional Alentejo IG

—
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ORIGEM Tipo: Branco 20 1 3

Origem: Orada, Borba - PT

Teor Alcodlico (%9 vol): E .sg‘ CASTAS
% Acucares Red. (g/dm3): n

ANALISES
Acidez Total (g/dm3): n B ROUPEIRO
EZ ANTAO VAZ
Fernando Machado e Henrique Lopes
ENOLOGOS
=0 Uvas colhidas dentro da propriedade por processos mecanicos;

VINIFICACAQ Uvas desengacadas na chegada a adega;
Fermentacao a baixas temperaturas.

Visual: Cor limpido e citrino;

Q Aroma: Bastante frutado com tonalidades florais;
NOTAS
DE Boca: Caracteriza-se como seco, no entanto é bastante redondo, com uma
PROVA acidez vincada que casa na perfeicao com o alcool.
ligeira acidez com um bom final de boca ;
Garrafa: Bordalesa 750mL
1_',' Caixa: 6 garrafas
AT Medidas: 228mmX150mmX303mm Peso: 7,35Kg
LOGI%'I‘I(‘. A Palete: Europalete 100 caixas
Medidas: 120cmX80cmX175cm Peso: 750 Kg
TIRw Garrafa (EAN13): 5603238473704
“EAN Caixa X6 (ITF14): 15603238573760

Este vinho verde harmoniza na perfeicao com diversos pratos como por exemplo peixes,
carnes de ave grelhadas, comida Asiatica ou uma salada fresca. E perfeito para um aperitivo
de verao.

Deve ser servido a uma temperatura entre 10°C e 12°C

Deve ser conservado em local fresco, seco e protegido da luz solar.

Prova da safra 2013 na EXPOVINIS BRASIL 2014, Sao Paulo (SP),

22 a 24/04/2014. (2° dia)
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