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Premiere Bulle Rose n°1 Brut
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Premiere Bulle Rose N° I BRUT

Descricdo

Vinicola: Sieur d'Arques

Pais: Franca

Regiio: Umoux :BUSCAR '
Tipo: Espumante Rosé . ’
Variedade: 70% Chardonnay, 20% Chenin Blanc e 10% Pinot Noir

Endlogo: Gilles Tréméges

Dados técnicos

Alcool: 12%
Capacidade: 750ml

Apelacao: AOC Blanquette de Limoux

Sobre a vinicola Sieur D'arques

Foi em 1531, um século antes de Dom Pérignon, numa regiao nos arredores de Limoux, que os monges beneditinos da Abadia de Saint Hilaire observaram pela
primeira vez o aparecimento de bolhas em um vinho que eles deixaram fermentar em uma garrafa. Eles descobriram entdo o segredo da segunda fermentacao na
garrafa, marcando assim o nascimento do primeiro vinho espumante do mundo. Hoje, Premiere Bulle é o descendente legitimo do primeiro vinho espumante do mundo,
fazendo jus ao titulo de "Primeira Bolha do Mundo™!

Notas de degustacio

Os espumantes nasceram aqui, por isso seu bergo sempre reserva riquezas fantdsticas como esse rose, lindo em sua coloragao rosa salmdo, perlage fino e persistente.
Traz no nariz notas de frutas vermelhas, como morango e framboesa. Seu paladar nos antecipa com uma cremosidade delicada e marca sua acidez equilibrada.
Espumante para todas as horas, para acompanhar a mesa e as celebragées.

A colheita é feita manualmente para preservar as propriedades das uvas. A segunda fermentacao na garrafa ocorre por 15 meses.

Pontuacdo

Bronze - Sud de France - 2013 (R))

Vinalies Internationales Medal - Gold Medal 2008

Prova na VI ExpoVinhos Curitiba, 26/07/2014, Restaurante Maggiore.
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