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Garrafa de 750ml
50% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc e 30% Merlot
Teor alcodlico: 14,5% [ Teor de acicar: 2,3g/1
B= Paarl, Africa do Sul.
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€31 1M |
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AV @ N DA LE | VISUAL: Tem cor rubi intensa.
A~ it H’E | AROMA: Apresentauma boa combinagdio de frutos e madeira.

SOUTH AFRICA ,
PALADAR: E equilibrado, agraddvel e com excelente harmonia. Julia
tem boa complexidade.

VINIFICACAO: A fermentagéo se dé em tanques de ago inox. Em
seguida, ocorre a degradagdo maloldtica, também em ago inox.

ENVELHECIMENTO: O vinho fica durante 12 meses em barricas de
carvalho francés novas (25%) e de 2 anos de uso (45%), além de
americanas de 3 anos de uso (30%).

PROVA DA SAFRA 2006. Corte de: Merlot (29%), Cabernet Franc (24%), Mourvéedre
(20%0), Ruby Cabernet (13%), Malbec (10%) e Cabernet Sauvignon (4%b)

Importagdo Exclusiva:

VN0 o MuNDO

A sua Importadora

Carne assada cortada “ao bigode gato” com salada de tomate.
Jantar na sacada em 09 de janeiro de 2010
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