Pasanau Ceps Nous - 2008
Safra: 2008
Conteudo: 750 (mi)

Tipo: Tinto

Elaboragao PASANAU
Uva: Garnacha Tinta, Mazuelo, Mer lot, Syrah, Cabernet Sauvignon

Teor Alcodlico: 14,5%

Estagio/Amadurecimento: 4 a 6 meses em barricas francesas e americanas de segundo e
terceiro ano

Produgdo: 20.000 garrafas

Terroir

Anotacoes

Pais: Espanha

Regido: Priorato

Endlogo: Ricard Pasanau

Sommelier

Descrigao Organoléptica: Vinho de cor vermelho rubi. Grosetha e cerejas no nariz, com notas de
tabaco, pimenta e rosa seca. Boca carnosa com uma delicada acidez. Muito bem acabado, com

taninos doces muito equilibrados.

Sugestdo de Harmonizagao: Vinho fresco e de facil harmonizacao. Carnes leves ou frias,
embutidos e aperitivos.

Temperatura de Servigo: Entre 16° e 18°

Premiacao

90 Pontos: International Wine Cellar
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Safra 2011. Puchero espanhol.
Jantar espanhol no Bistré Grappolo & Vino em 15/08/2014.
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