Lrovarno BrcoNzCiNg
S AN MINITATO

RE CI @ Rosso Toscana |GT

ANNATA: 2009
ALCOOL: 14,5% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE: 11.000
UVAGGIO:

Duedoni di Sengiovese seleziondi in azienda
ZONADI PRODUZIONE: San Miniao Toscana

SUPERFICIE: 25 ettari
ETA'DELLE VITI: (30%) 45 anni,
(70%) 15/ 25 anni

SSTEMADI ALLEVAMENTO: Cordone speronao

EPOCADI VENDEMMIA: Seconda decade

di Settembre e prima decade di Ottobre.

NATURADEL TERRENO: Base arenaria con

importenti presenze di fossili marini di etapliocenica,
ben miscdldi con un’dtapercentude di argilla

ALTITUDINE: 100-150 mt. SI.m. _——

DENSTADI IMPIANTO: 7000 ceppi per eltaro. RecisQ

RESA PER PIANTA: 08 kg di uva

VINIFICAZIONE:  In cemento, con lieviti indigeni e Lt 1B ocpuncintt
macerazione sulle vinacce di dnque settimane.

MATURAZIONE: In roverefrances e davonia \

per 18 mei. e

AFFINAMENTO: 12mesi in bottiglia

CONSIGLI: Conservare labottigliacoricatad buio

non oltrei 20°. Sgppare dmeno un’ora primade consumo.

ABBINAMENTI: Brasati, Stracotti,

Sdvagginadi pelo, Formaggi stagionati
NOTE ORGANOLETTICHE:
Colore: Rosso rubino granao molto profondo
Profumo: Intenso vigoroso di frutti di bosco,
sopratutto mora, fus con sentori di  cuoio, orzo, caffe

Sapore: Asciutto, austero, con tannini molto intens e
tipico finde amarognolo, che richiamad cioccoleo fondente, porteto ddle nostre argille

PieTRO Beconcinl AcricoLA Ss.
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Safra 2009. Prova na EXPOVINIS BRASIL 2015. S&o Paulo 23/04/2015.
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