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Ficha Técnica

Pieza el Coll Aragon 2010 | 90 RP

Um vinho de coloragdo purpura profunda, com
aromas de cedro, cereja preta e toques minerais.
Rubi profundo violdceo e limpido.

Aromas de frutas vermelhas e negras maduras.
Em boca é vibrante, mostra especiarias e fruta
com notas tostadas.

Boa persisténcia final, longa e envolvente.

Aragon e Provechon sédo clones nativos da casta
Garnacha, tipica da regido da Calatayud. Com
mais 30% de Carifiena, estas uvas provinientes
de vinhedos biodindmicos.

Harmonizagdo sugerida Sommelier Grand Cru:

Carne assada, javali, medalhdo de frango com
bacon.

Informacgéao Adicional

TEMPERATURA DE SER\’IIFO
5

I'IPO DE VINHO .
Tinto

QUANTIDADE POR (}\IX,(\
3

UVA
Corte

PRODUTOR
Pagos de Familia

REGIAO PRODUTORA
Calatayud

COMPOSICAO )
Carifiena e Provechon

ENVELHECIMENTO Em barricas de carvalho

francés

GRADUACAO .\l.('O()Ll('I,\‘ o

°

POTENCIAL DE GUARDA
5 anos

SAFRA
2010

PAlS
Espanha

Safra 2010. Jantar da Confraria SEAC no Bigorrilho em 16/05/2015.
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