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PradoRey Gran Reserva 2004

Datos Técnicos

® Términos: La propiedad cuenta con siete pagos muy diferenciados de 80 Ha cada
uno. La vendimia se realiza en cada pago en funcién de las distintas maduraciones
que se producen.

e Cepas: La variedad principal utilizada es la “Tinta Fina” de la Denominacién de Origen
Ribera del Duero, acompafiada de un pequefo porcentaje de Cabernet Sauvignon
(3%) y de Merlot (2%). La seleccidn de la uva se selecciona de aquellas parcelas de la
finca donde la produccién no supera los 3.000 kg. por hectarea.

e Elaboracion: Maceracion prefermentativa en frio durante 5 dias. Fermentacion de la
uva seleccionada en depdsitos de acero inoxidable con temperatura controlada a
28°C con un periodo de maceraciéon de 25 dias. Transcurrida la fermentacion
malolactica el vino reposa durante dos afios en barrica de roble americano (zona de
Missouri) y francés (zona de Troncais) y posteriormente otros seis meses en conos de
roble francés de 21.000 Lts. Posteriormente madura en botella treinta y seis meses
antes de su salida al mercado. PradoRey Gran Reserva es un vino que se elaborara
solamente los afios que la uva permita obtener este gran producto siendo la afiada
2004 la segunda que sale al mercado.

Datos Analiticos

® Grado alcohdlico: 14,5 % Vol.
® Acidez total: 4,75 g/I TH2
* Acidez volatil: 0,58 g/I

e PH: 3,6

El endlogo lo define

e Sentido de la vista: Color rubi con ribetes iodados. Vino brillante con capa alta
caracteristica de los Grandes Reservas de la Ribera del Duero en los que todavia
queda vida por delante.

* Sentido del olfato: Aromas muy complejos, destacando aromas de fruta, compota,
minerales y balsamico. A lo largo del tiempo los aromas van cambiando segun se va
abriendo en la copa. Es conveniente la previa oxigenacion del vino para apreciar toda
su complejidad.

* Sentido del gusto: Paso de boca elegante con tanino bien marcado. Compleja
estructura, final sabroso, aterciopelado postgusto y mucha vida por delante.

Pruébalo con ensalada de escabechados, caza mayor, asados, estofados y quesos de pasta azul o pasta
fermentada. Pudiendo acompafar también a otro tipo de platos de la cocina actual: caldereta de marisco,
carpaccio de ternera.

Algunas cosas que se han dicho de este vino
Guia Parker: 92 puntos.
Guia Peifiin 2012: 91 puntos.
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Produtor: Pradorey - Real Sitio de Ventosilla Por R$ 332,00

: Tint
Clasaicachon Tinto em 3X de R$ 110,67 sem juros

Uva: Nao especificado

Pais: Espanha

PradoRey Safra 2004 Q Comprar

Caracteristicas Organolépticas: Rubi com reflexos alaranjados, Soberbo, grande amplitude de matizes de frutas
em compota, minerais, tons balsamicos e caixa de especiarias. Taninos de incrivel sedosidade, harménico e
potente, com longo e perfumado final

Conhega melhor este produto
Baixe nossa ficha técnica detalhada

Clique aqui para imprimir etiqueta de
premiacao.
Ficha Técnica 0 Indique um amigo

Companilhe:Oﬁ

Caracteristicas Técnicas:

Corpo: Ro
Caracteristicas do Solo: ) franco-arenoso em geral, pro em nitrogéni
Tanicos: moderados em magnésio e am m espaldeira
Cordon Royat), com inclinaga e2

Acidez: Moderadamente

Elaboragao: Ferme

tagdo da uva se

Madeira: C

um periodo de mac

Estagio da Evolugao:

Caracteristicas Organolépticas: Rubi cor

Regido: Ribera del Duero - Aranda de der

s em compota, minerais

apenas um vinhedo, com producao lin

Composicao de Castas: © Tinta Fina ( 11 clone Fechamento com Tampa de Rosca:
empranillo), 3% Cabemet on, 2 ot
Graduacdo Alcodlica: 14 5° Gl

Amadurecimento:

m. em ton

Diretrizes Enogastronémicas: Camn

arias

Estimativa de Guarda: 15 anos +

Premiagées mais Relevantes:

Temperatura de Servigo: 156°C

a0 recomen

Classificacao Legal: Ribera del Due
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