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TAILLEE

ievaliers Lagrézette est récolté et vinifié par
'pages separes, puis vieilli en barriques de

t 9 @ 12 mois. Chaque terroir peut ainsi exprimer
:ere lorsque l'oenologue Michel Rolland
emblage avant la mise en bouteille au chateau.

en cave, a 16°C pour un taux
d’humidité maximum de 85%.

arde de 8 a 10 ans.

servir entre 16 et 18°C.

Chateau Chevaliers Lagrézette

AR 7"" \ .\.- AT AW

Avec 85% de malbec, le Chateau Chevaliers Lagrézette est le
second vin du chateau. Il est récolté, vinifié, assemblé et vieilli
en barriques de chéne avec le plus grand soin. Vin de garde, il
peut vieillir en se bonifiant pendant 8 a 10 ans.

Robe
Rouge cerise.

Nez
Un nez qui développe des parfums de fruits rouges et des
notes de réglisse.

Bouche
Une attaque souple, une belle matiére, un vin bien équilibré
avec des tannins fondus et une finale longue et harmonieuse.

Vendanges Manuelles, égrenage des raisins a la
main.
Assemblage 87 % malbec, 13 % merlot, (2% tannat

selon les millésimes).

Nature du sol Argilo-calcaire.

Age moyen des 15 ans.

vignes

CEnologue consultant  Michel Rolland.

Vinification Macération a froid a 10°C pendant 4
jours, puis fermentation a 30°C,
suivie d'une maceération longue (de 4
a 5 semaines) a 28°C. Remontages
quotidiens.
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Chateau Chevaliers Lagrézette 2012 (750ml)
- 00132312
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& & & & X4 Classifique

Produtor: Chateau Lagrézette Por R$ 142,80

Classificacao: Tinto
e ! em 3X de R$ 47,60 sem juros
Uva: Malbec, Merlot

Pais: Franca

Safra: 2012 g Compral'
0o
"bn-m

Caracteristicas Organolépticas: De profunda coloragdo rubi com halo violaceo. Grande intensidade de frutas
vermelhas maduras, alcaguz, especiado doce e cedro da madeira. Revela bela maténia na boca, taninos bem
fundidos, final iongo e harmonioso

@ Indique um amigo
Companilhe:G@

Ficha Técnica

Caracteristicas Técnicas: Caracteristicas Climaticas: Mediterr:

' YYY

Tanicos: Moderadamente T4

1cia do

Corpo: Rob

Caracteristicas do Solo: O vale do

século XV, sendo que os vinhedos do

nente Fr

Acidez: IV

Madeira:

Madeira (a partir de 06 meses) @ @

Estagio da Evolugao:

Regido: Sud-Ouest - Cz

n 15 anos de idade Caracteristicas Organolépticas: De pr

idade de frutas vermelhas

Composicao de Castas: 277

os bem fundidos, final |

Amadurecimento: 9-12r Fechamento com Tampa de Rosca: Nio

Estimativa de Guarda: 1 Graduacdo Alcodlica: 14.5° Gl

Temperatura de Servico: 16-18'C Deca

gordura de pato, ac molhc

oselha negra. C grelhado na brasa mal passado

Premiagdes mais Relevantes: Nao es

Classificacao Legal: Cahors A O.C
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