CHATEAU

REYNON

<> Chateau Reynon Rouge -
Millésime 2010

Appellation

Cadillac Cotes de Bordeaux

Producteur
Denis & Florence DUBOURDIEU EARL - 33410 BEGUEY

Situation & Histoire

Le Chéateau Reynon, a Béguey, dans les Premieres Cotes de Bordeaux, a été acheté en 1958 par le
pére de Florence Dubourdieu, Jacques David ; sa fille et son gendre Denis Dubourdieu, lui ont succéde
en 1976. Grace & leurs efforts, Chateau Reynon est aujourd’hui I'un des crus les plus renommeés des
Premiéres Cotes de Bordeaux.

Sols

Des graves profondes sur sous-sols argileux occupent le sommet d'une colline parfaitement drainée. A
mi-pente, les terrains sont argilo-calcaires et le rocher affleure par endroit. Le pied de cbte posseéde des
sols plus sableux.

Encépagement

20,5 ha 81 % Merlot - 13 % Petit Verdot - 6 % Cabermnet Sauvignon
Assemblage

85 % Merlot - 9 % Cabernet-Sauvignon 6 % Petit Verdot
Vinification & élevage

La vendange more, cueillie & la main, subit 20 & 25 jours de cuvaison a température modérée de 25 a
30°C. L'élevage, pendant 12 mois est effectué en barriques de chéne dont un tiers est neuf.

Dégustation
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Le Chateau Reynon Rouge posseéde une couleur profonde et des arbmes fondus aux nuances de
réglisse, de cassis, de fumée ; les saveurs sont veloutées, fines et puissantes.

Appréciation du cru

L'APPRECIATION GENERALE D' ANTOINE GERBELLE, OLIVIER POUSSIER, OLIVIER POELS

Cette propriété au coeur de l'ancienne appellation Premieres Cotes de Bordeaux se situe sur les
contreforts de la vallée de la Garonne, trés précisément & Béguey, commune voisine de Cadillac.
L'Oenologue Denis Dubourdieu en est 'neureux propriétaire avec ses fils Jean-Jacques et Fabrice, qui
simpliquent a plein temps dans |'élaboration des vins. Toujours & |'affOt d'expériences, c'est ici, comme &
Clos Floridéne (Graves) que Denis Dubourdieu a élaboré et défini le sytle de ses rouges et de ses
fameux blancs secs de sauvignon, qui ont largement contribué & sa réputation mondiale.

LE GUIDE DES MEILLEURS VINS DE FRANCE 2012 - LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Safra 2010. Prova na Adega Brasil Delicatessen em 16/06/2015, com a presenca
de Jean-Jacques Debordieu.
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Commentaires de dégustation

(( This takes a broad approach, offering a wide range of dark plum, steeped currant and warm black cherry compote notes in
laid with espresso, ganache and dark fobacco, with a buried briary edge on the finish. Needs short-term cellaring to unwind fully.
Rock-solid. Best from 2014 through 2020. )

90/100 - James MOLESWORTH - WWW.WINESPECTATOR.COM
Mars 2013

« Deep ruby-purple. Very ripe blackberry and dark plum aromas are complicated by intriguing aromatic
notes of bay leaf and soy sauce. Sweet, bright and energetic, with superripe dark fruit and Oriental
spice flavors conveying an impression of sappiness without excess weight. Finishes softly tannic and long.
»

87-90 - Stephen TANZER - WWW.WINEACCESS.COM
Mai 2011

15/20 - TAST - LES PRIMEURS 2010 A BORDEAUX

N° 70 - LES PRIMEURS 2010 A BORDEAUX
Avril 2011

« Cerise, boisé marqué, en prise de bois, tendu, serré, frais, vif, petits tanins fins. »
15/20 - Jacques DUPONT - LE POINT - Bordeaux le millésime 2010 N° 2017
12mai 2011

« From the property of well-known Professor Denis Dubourdieu, this delicious, supple, sikky textured red
offers abundant notes of black cherries intermixed with hints of cedarwood and earth. Round and
generous, it is ideal for drinking in its first 2-3 years of life. »

87-88 - Robert PARKER - WINE ADVOCATE - # N°194
Mai 2011

Safra 2010. Prova na Adega Brasil Delicatessen em 16/06/2015, com a presenca de

Jean-Jacques Debordieu.
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