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Ficha Técnica

Perescuma Colheita 2013

Que cada regido vinicola possui
caracteristicas que a ela sao unicas, vocé
ja sabe. Mas sera que consegue
identificar, por exemplo, as do Alentejo?
Basta abrir esta garrafa e sabera do que
se tratal Com aroma intenso, o
desarrolhar espalha frutas vermelhas
no ambiente — amoras, framboesas e
ameixas, todas bem maduras. Elas
preenchem o paladar, deixando a
agradavel sensacgao de equilibrio entre
acidez e taninos, os ultimos vém
macios e ficam pregados as bochechas.
O gostinho de tantas frutas demora a sair
da boca e da memoria. Facil de beber e
de agradar, uma excelente escolha para
abrir em uma roda de amigos!

Casa com: tabua de queijos e frios,
macarronada, leitdo assado

Histdria da vinicola Perescuma

Fundada em 1969, a Sociedade Agricola da
Perescuma iniciou suas atividades com a
vitivinicultura entre 1996 e 2000. Com o objetivo de
obter o melhor da terra e assegurar o maximo de
consisténcia ano a ano, a vinicola adquiriu as mais
modernas tecnologias de vitivinicultura. Além das
tipicas variedades portuguesas, como Touriga
acional, Aragonés e Trincadeira, também cultiva
Cabernet Sauvignon e Alicante Bouschet.

Informacao Adicional

TEMPERATURA DE SER\"I?O
16°C

TIPO DE VINHO
Tinto

QUANTIDADE POR CAIXA
6

UVA

Corte
PRODUTOR

Perescuma
REGIAO PRODUTORA

Alentejo

3568
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COMPOSICAO Syrah, Alicante Bouschet ,
Aragongés e Cabernet
Sauvignon

METODO DE ELABORACAO
12 meses em carvalho francés

GRADUACAO ALCOOLICA
14,6%

POTENCIAL DE GUARDA

5 anos
SAFRA

2013
PAIS

Portugal
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