QUINTA DO PINTO

e, TINTO
“"_ESTATE COLLECTION

UM LOTE DISTINTO QUE CONJUGA AS MAIS PRESTIGIADAS CASTAS PORTUGUESAS TOURIGA NACIONAL, ARAGONEZ E
ALFROCHEIRO, AS CASTAS REGIONAIS CASTELAO E TINTA MIUDA, COM UM TOQUE DA CASTA SYRAH, RESULTAM NESTE
VINHO SINGULAR!

DA ARTE DE SABER ESPERAR PELA MATURACAO ADEQUADA DE CADA UMA DESTAS CASTAS, EMERGE ESTE VINHO QUE ALIA
EM PERFEICAO, UM AROMA RUSTICO A UM PALATO VOLUMOSO E IRREVERENTE.

A VINDIMA 2011 CARACTERIZOU-SE POR UM LONGO E AMENO VERAO, O QUE PERMITIU QUE SE PUDESSE ATINGIR UMA MATU-
RACAO FENOLICA PERFEITA ALIADA A CONCENTRAGAO E ELEGANCIA PRETENDIDA NOS VINHOS TINTOS DA QINTA DO PINTO.

NOTAS DE PROVA

COr: GRANADA OPACA COM LAIVOS VIOLETAS.

aroma: INTENSO A AMORA PRETA, GROSELHA E NOTAS DE COCO E ESPECIARIAS.

boca: FRUTA PRETA MUITO MADURA, MAS DELICADA. E VOLUMOSO COM TANINOS FIRMES E
PERSISTENTES. O FINAL DE PROVA E INTENSO, ELEGANTE E PRESISTENTE.

degustacao: SERVIR ENTRE 16° E 18° C.

acompanhamento: PRATOS DE CACA, QUEIJOS VARIADOS.

SOLOS E VITICULTURA
geologia: SoLos ARGILO-CALCARIOS, ORIGINARIOS DO PERIODO JURASSICO, COM TEXTURA
ARGILOSA E FRANCA. ENCOSTAS SUAVES COM EXPOSIGAO A SUL.

castas: TOURIGA NACIONAL, ARAGONEZ, ALFROCHEIRO, CASTELAO, TINTA MIUDA E SYRAH.
Método de cultivo: PRODUGAO INTEGRADA. P T o
producao média: 6 TON/HA. [ N
processo de vinificacao: CUIDADA GESTAO DA VEGETAGAO PARA OPTIMIZAGAO DO POTENCIAL
AROMATICO DA UVA. COLHEITA MANUAL EM CAIXA E POSTERIOR SELECGAO DOS MELHORES CACHOS
A ENTRADA NA ADEGA. FERMENTAGAO ALCOOLICA COM LEVEDURAS AUTOCTONES EM DEPOSITO DE Estate Gl ReHon
ALVENARIA SOB TEMPERATURA CONTROLADA DURANTE 14 DIAS. SEGUE A FERMENTAGAO MALO- Ao ¢
LACTICA E ESTAGIO DE 9 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCES DE 2» UTILIZAGAO.
vindima: SETEMBRO DE 2011.

Data de vindima: 14 pE FEVEREIRO DE 2013.

DADOS ANALITICOS
alcool: 12,3 9% acidez total: 6;167C acidez volatil: 0,7 e/L ph: 3,64
Acucar residual: 4.6 6/L
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