QUINTA DO PINTO

ESTE VINHO, OBTIDO EXCLUSIVAMENTE DE CACHOS SELECCIONADOS DE TOURIGA
NACIONAL, CASTA CUJO PERFIL TEM VINDO A EXPRESSAR-SE, VINDIMA APOS VINDIMA, DE
FORMA DIFERENCIADA NO TERROIR DA QUINTA DO PINTO, REVELA UM CONJUNTO
EXUBERANTE, QUE ALIA POTENCIA E ELEGANCIA, EM PERFEITA HARMONIA.

NOTAS DE PROVA

COR: GRANADA CARREGADA COM TONS VIOLACEOS.

AROMA: TEM NOTAS INTENSAS DE VIOLETAS, JUNTAMENTE COM TRACOS DE
FRUTOS SILVESTRES COMO GROSELHA E AMORA, ASSIM COMO NOTAS DE
CHOCOLATE E TABACO.

BOCA: APRESENTA UMA VOLUPTUOSA ENTRADA COM MUITO BOA TEXTURA E
TANINOS ELEGANTES E SEDOSOS. TERMINA LONGO E ELEGANTE.

DEGUSTACAO: 16° 182 C.

ACOMPANHAMENTO: PRATOS DE CARNE VERMELHA E CACA, ASSIM COMO QUEIJOS
VARIADOS.

VITICULTURA E ENOLOGIA

*GEOLOGIA: SOLOS ARGILO-CALCARIOS, ORIGINARIOS DO PERIODO JURASSICO,
COM TEXTURA ARGILOSA E FRANCA. ENCOSTAS SUAVES COM EXPOSICAO A SUL.
CASTA. TOURIGA NACIONAL (100%) P l N T o

METODO DE CULTIVO: PRODUCAO INTEGRADA.

PRODUCAO MEDIA: 7,5 TON./HA.

PROCESSO DE VINIFICACAO: CUIDADA GESTAO DA VEGETACAO PARA OPTIMIZACAO
DO POTENCIAL AROMATICO DA UVA. COLHEITAMANUAL EM CAIXA E POSTERIOR Touriga Nacional
SELECCAO DOS MELHORES CACHOS A ENTRADA NA ADEGA. FERMENTACAO i
ALCOOLICA COM LEVEDURAS AUTOCTONES EM DEPOSITO DE

ALVENARIA SOB TEMPERATURA CONTROLADA DURANTE 14 DIAS. SEGUE A
FERMENTACAO MALOLACTICA E ESTAGIO DE 12 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO
FRANCES DE 22 E 32 UTILIZAGAO.

VINDIMA: SETEMBRO 2012

DATA DE ENGARRAFAMENTO: 19 AGOSTO 2014
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DADOS ANALITICOS
ALCOOL:14% ACIDEZ TOTAL: 5,7g/| ACIDEZ VOLATIL: 0,65 g/l PH: 3,57 | ACUCAR
TOTAL: 1,8g/L
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Safra 2012. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11 2015.
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