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-Benavila -Touriga Nacional -Pratos de caca Consumira
-Alentejo -Queijos de 16-17°C
-Portugal curados

Geologia do Solo
Estrutura franco-argilosa

Método de Cultivo
Conducao de baixa com poda em talao

Idade Média das Vinhas

25 anos

Processo de Vinificacao

Desengace, esmagamento, fermentacao alcodlica em
cubas de cimento, prensagem, fermentacao malolatica,
estagio de 15 meses em barricas de carvalho francés.

Controlo Analitico
Alcool: 14,5 %

Acidez Total: 4,8 gr/I
pH: 3,71

Extrato Seco: 31,30 gr/I

Nota de Prova

Aspeto limpido, cor granada muito escura, aroma muito
limpo, com grande complexidade, evidenciando notas
de chocolate, café e fruta madura.

Rico, encorpado, volumoso e macio, com uma
excelente riqueza em taninos.
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