A AGRICOLA Ficha Técnica
ALEXANDRE RELVA

ALENTEJ

Herdade da Pimenta

Pimenta Preta

Classificacao Colheita

Vinho Regional Alentejano 2014

Castas Solo

Alicante Bouschet Graniticos e Arenosos

Aragonez &L
'IMENTA

Cabernet Sauvignon

Trincadeira

Vinificacao

Vindima mecanica durante a noite. Desengaco total. Maceracao pré-
fermentativa a frio durante 48h. Fermentacao com temperatura
controlada (22-28°C) em cubas de mox. Maceracio pos-fermentativa
durante 5 a 10 dias. Fermentacao malolatica em cuba mox com aduelas

de carvalho frances.

Notas de Prova Estagio

Cor: Rubi com reflexos violetas. 209 em barricas de 400 L durante 6
meses
‘.'\mm:l. Aroma intenso a frutos \vnnvll.l().\ e frutos de bosque bem Analise Sumaria
mtegrados com notas de tostado e florais.
Alcool: 13,6%
Acidez Total:  5,05g/1
g
Paladar: Equilibrado, redondo, sabores de frutos e especiarias. Boa pH: 3,59
o O

estrutura de taninos bem polidos. : o 258
Acidez Volanl:  0,66g/1

Acompanha Disponivel em
Comuda mediterranica em geral, pasta, borrego, carmes brancas e quernos 0,75

de pasta mole

Produto produzido e comercializado de acordo com os requisitos estatudrios e regularmentares em matéria de seguranca alimentar - contém sulfitos
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Safra 2014. Almoco na Cervejaria Trindade, Lisboa 02/11/2015.
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