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TINTO
Um vinho de cor intensa, encorpado, de uma elegancia e complexidade aromatica apelativas com notas florais, frutos compotados e especiarias
Na boca é acetinado, pujante e revela taninos aveludados com um grande potencial de envelhecimento. Um acto equilibrado com origem na selecgdo de uvi

Touriga Nacional e Tinta Roriz, oriundas de vinhas da zona A do alto Douro. Resultado de um processo de estabilizagdo natural, pode criar um ligeiro pr¢

Deve servir-se a uma temperatura entre 17°C - 18°C. Um convite a sua apreciagao

oU% louriga Nacional e 5U% linta Rornz.

ENOLOGO
Ricardo Noronha

SOLO
Xistoso

CLIMA

Temperado mediterranico.

VINIFICACAO
Desengace total, fermentagao, por casta, durante 8 dias, em Inox, com controlo de temperatura.

Maturacgdo e estagio de 20 meses em depésito de inox

COR
Cor intensa, violacea.

AROMA

Elegante, conjuga notas florais com fruta madura, compotada e aromas campestres de esteva.

PALATO
Estruturado, denso e sedoso em que os finos taninos se harmonizam com os aromas frutados, num conjunto com final de prova amplo e agradav

GASTRONOMIA
Recomendado no acompanhamento de queijos e pratos de carne, especialmente assados.
Servir entre 16°C e 18°C.
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