CASA FERREIRINHA

&% CASA FERREIRINHA PAPA FIGOS TINTO 2014

TIPO: Tranquilo COR: Tinte  TONALIDADE: Rubi
DESIGNACAO DE ORIGEM: DOC Douro  REGIAO: Douro

PAIS DE ORIGEM: Portugal

O VINHO

De todas as aves do Douro o Papa Figos é uma das mais raras. Uma ave migratéria de cores vivas e
atraentes. O caracter unico e raro desta ave é a inspiragao perfeita para este magnifico vinho da Casa
Ferreirinha. Papa Figos é um vinho tinto do Douro ideal quer para ser consumido todos os dias quer para
ocasides especiais. Um vinho elegante e ao mesmo tempo vibrante, classico e simultaneamente moderno,
que traduz os valores essenciais da Casa Ferreirinha, a casa com maior tradigdo na produgao de vinhos de
qualidade do Douro e uma das maiores referéncias mundiais desta regiao.

NOTAS DE PROVA

Apresenta uma cor rubi de boa profundidade. O seu aroma tem boa intensidade, sobressaindo notas de
frutos vermelhos como o morango e a framboesa, frutos pretos como a ameixa e o mirtilo, aromas
balsamicos a resina e a cedro e um ligeiro cacau e chocolate, fruto de uma excelente maturagao. Na boca
apresenta bom volume, acidez bem integrada, taninos de muito boa qualidade e presenga bem marcada
de frutos vermelhos vivos e notas de cacau. O seu final é elegante e harmonioso.

ANO VITICOLA

O ano viticola de 2014 caracteriza-se pela sua atipicidade climatérica. Foi um ano particularmente
chuvoso, com um verao fresco, marcado por uma grande instabilidade, tendo-se registado duas ondas
de calor, no inicio do veréo e no inicio do outono. Destacamos os meses de janeiro, excecionalmente
quente, e agosto, mais fresco que a média dos ultimos 30 anos, que contribuiram para um avango do
ciclo vegetativo, com as uvas a apresentarem no final da maturagao niveis de agucar, acidez e

compostos fendlicos muito bons e equilibrados. A vindima teve inicio nos primeiros dias de setembro,
tendo-se registado alguma precipitagao a partir de meados do més, pelo que houve necessidade de
reforgar o criterioso trabalho de escolha das uvas na vinha e na adega, por forma a otimizar a qualidade
dos vinhos.

ENOLOGO: Luis Sottomayor
CASTAS: 30% Touriga Franca, 30% Tinta Barroca, 25% Tinta Roriz, 15% Touriga Nacional
VINIFICACAO

As uvas selecionadas sao provenientes da regiao do Douro Superior sendo cerca de 25% provenientes
da nossa Quinta da Léda e as restantes de lavradores que possuam vinhas de exposigao
preferencialmente expostas a norte e de relativa altitude. Ap6s suave desengace e esmagamento, as
uvas sdo encaminhados para cubas de inox, onde se processa a maceragao das peliculas e a
fermentagao alcodlica. Durante esta fase, procede-se a maceragdes intensas, usando o sistema de
remontagem por bomba. A temperatura é controlada por um sistema de refrigeragéo e/ou aquecimento a cerca de 25°C. No final da maceragéo,
determinado cuba a cuba pela qualidade do ano e das castas, o vinho é separado das massas, sendo o produto resultante da prensagem conservado a
parte do de lagrima. Promove-se a ocorréncia da fermentagao malolatica em condigoes de temperatura controlada.

MATURACAO

Apos as fermentagdes de acabamento o lote seleccionado para Papa Figos 2014 permaneceu em cubas de ago inoxidavel durante todo o Inverno.
Durante este periodo e beneficiando das baixas temperaturas naturais, obtém-se uma clarificagao natural por sedimentagao das particulas grosseiras.
No final do Inverno foi submetido a primeira trasfega com separagao dos sedimentos. Cerca de 25% do total do lote realiza um estagio de
aproximadamente 8 meses em barricas usadas de Carvalho Francés, sendo o lote final engarrafado ao fim de 12 meses. No sentido de preservar a mais
alta qualidade, é engarrafado apés cuidadoso acabamento.

GUARDAR

Foi concebido para poder ser consumido jovem; no entanto, a sua qualidade mantém-se e sera beneficiada com um estagio de 2 a 3 anos apds a
colheita, mantendo-se no seu melhor durante cerca de 4 a 6 anos desde que conservado na posic¢ao horizontal e num local seco e fresco.

SERVIR

Até ao 2° ano nao necessita de algum cuidado especial, no entanto a partir dessa data recomenda-se que a garrafa devera ser colocada ‘alto' na
véspera e decantada antes de ser consumido. Servir entre 16°C-18°C.

DESFRUTAR:

Papa Figos € um vinho muito gastronémico, ideal para acompanhar todo o tipo de aves, carnes variadas, fumeiro e queijos.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 13,5% | Acidez Total: 4,7 g/l (acido tartarico) | Agucar: < 2 g/l | pH: 3,73

CONSUMO RESPONSAVEL E QUALIDADE

A Sogrape Vinhos é signataria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagao", sendo certificada, nas areas da Qualidade e Seguranga alimentar,pelos
referenciais mais exigentes a nivel mundial.

INOVACAO E SOGRAPE VINHOS

A Sogrape Vinhos é uma empresa de cariz familiar e vocagao internacional, focada na produgéo de vinhos de qualidade, na inovagao e no
desenvolvimento de marcas portuguesas de nivel global.
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