: RES l
FICHA TECNICA FARNESE

VINI

FARNESE
| MURI NEGROAMARO IGP

Puglia | Itélia
Cod.: 06040116 750ml
Uvas: Negroamaro 100%
Regiao: Manduria - Puglia

Elaboragao: estagia em barris de carvalho francés e americano

por 5 meses
, r Estimativa Temperatura ...
IMURI °, de guarda: 436anos de servico: 1° ¢

PUGLIA

dicazione geografica protettd A i o _ .
B o Alcool: 13,5% Safra: a consultar | Volume: 750ml

VIGNETI DEL SALENTO

Notas de degustacao:

Amoras Figo Alecrim

Para Harmonizar recomendamos:

&S ®§ £

Carnes vermelhas Queijos Pizza

Outras informacoes:
. ULTRA PREMIUM

" SUPER PREMIUM
. PREMIUM LUXO

AR, 7rvium

| LUXO
ENTRY LABEL

Safra 2015. Cantu Day, Buffet Nova Curitiba em 09/06/2016.
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