DOMENIILE ToHANI

PRINCIAR
FETEASCA NEAGRA

"'ARAMUL VINULUI ROSU
SOl FETEASCA NEAGRA - 2012
DOC-CMD Dealu Mare
TIP VIN ROSU SEC
AREAL 7 Coline Tohani, zona Dealu Mare
Soi emblematic romanesc cu o culoarea tipica pentru o Feteasca
violet-rubiniu. Nasul se deschide cu note de fructe coapte:
NOTE prune, visine sau cirese amare. Imediat descoperim notele de
DEGUSTARE vanilie si cuisoare. Gustativ gasim un vin fructat, un corp zvelt,
un post gust lung ce ne aminteste aromele descoperite in miros.
Un vin tanar, echilibrat si matur.
Productie din vie tanara, 10 tone/ha, str ri culesi la maturitate
uctie din vi 5 , struguri culesi uri
PARTICULARITA o ¢
deplina
TI
AN RECOLTA 2012
Strugurii sunt culesi manual in ladite, fiind apoi selectati cu atentie pe
mesele de sortare. Macerarea la rece dureaza intre 3si 4
PROCES DE zile.Fermentatia alcoolica este controlata la 24-28 °Cintre 8-10 zile, cu
VINIFICATIE adaugare de drojdii selectionate. Maturare in baric din stejar american
6-12 luni.
14-18 grade Celsius. Asocieri
SERVIRE culinare: mezeluri sau branzeturi maturate, deserturi pe baza de
ciocolata neagra
DATE TEHNICE 13,5% vol. alc. , Zah.= 3,2 g/I.
VINIFICATOR Albertus van der Merwe, Marin lon
MEDALII

Safra 2014. EXPOVINIS 2016, S&o Paulo 14 a 16/06/2016.
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