Produttore

Nome del vino

4+

: Tenuta Cantagallo

- CHIANTI MONTALBANO

Appellazione: RISERVA
Zona di produzione: Montalbano.
Clima: Temperato.
Terreno: Galestroso medio impasto.
\titudine: 200 mt s.L.m.

Sistema di allevamento:
Urvaggio:
Resa per ettaro:

Eta media delle viti:

Vinificazione:

Affinamento:

Colore:

Profumo:

Sapore:

Gradazione alcolica:
Acidita totale:

Zucchert residut:

\bbinamentt:

Servizio:

Bottiglie prodotie:

Imballo:

lnnata:

Cordone Speronato.
100% Sangiovese.
02 q.li

30 anni

Tradizionale con messa a dimora
in barriques e tonneaux

nuovi al 30% per circa 12 mesi.
In bottiglia per circa 12 mesi.

Rubino intenso e brillante.

Intenso., sensazioni di frutti di bosco
a bacca rossa e vaniglia.

Iine, persistente ed elegante.

13.5%
5.30 ¢/l
1.6 ¢/l

si accompagna ad arrosti.
selvaggina e formaggi saporiti.

Servire a 18°C.

in calici da rossi.
7.500

da 0 bottiglie
dim. 31x206.2x16.5h. em

peso 7.2 kg.
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