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          Patrón Santiago Gran Reserva Blend 
 

                                        $593 
 

 

FICHA TÉCNICA 

 Bodega: Finca El 

Zorzal    

 Tipo: Tinto 

 Variedad:  Blend 

https://cepadevinos.com/producto/patron-santiago-gran-reserva-blend/
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 Corte: Cabernet 

Sauvignon 70 % 

Merlot 20 % Syrah 10 

%   

 Alcohol: 14,9 % 

 

UBICACIÓN / ORIGEN 

Colonia El Zorzal. Provincia 

de Mendoza, Argentina.  

 

 

CRIANZA / BARRICADO    

                                                

      Producción 15.000 

botellas. Uvas propias de 

Manuel López López, 

provenientes de parrales de 

22 años. Técnica de labreo 

orgánica. Riego natural por 

desborde de agua de 

superficie proveniente del 

deshielo del Río 

Mendoza. Maceración y 

fermentación prolongada, en 

pequeños tanques de 50 hls 

de acero inoxidable al estilo 

de los mejores Chateaux 

franceses. Crianza se 

estabiliza naturalmente 

durante dos inviernos, con un 

estacionamiento del 50% de 

su volúmen durante 8 meses 

en barricas nuevas de roble 

francés. 

 

CATA                                     

                                                

                Color rojo muy 

intenso con fondo 

negro. Aromas a frutos rojos 

muy maduros con chispas de 

pimienta negra. En boca se 

perciben notas de frutos 

negros maduros, pimiento 
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rojo asado y tabaco dulce. 

Los taninos son moderados y 

muy elegantes. 

 

DESCRIPCIÓN 

Temperatura de servicio para 

este vino es entre 15º y 17º C, 

Potencial de guarda 8 años. 

 Decantar por espacio de una 

hora antes de beberlo. 

Conservar en lugar fresco, 

oscuro, y sin vibraciones. 

Ideal para acompañar una 

Entraña con ensalada 

normada. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Safra 2006.  Jantar em 28/04/2017.  Cordón Blanc Restaurant.  La Ribotta. 


