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Chéteau de JAD 2014, é um vinho equilibrado, frutado, de trago longo e com uma graduagdo alcoélica
moderada (12,5% vol.), que o faz muito fresco e leve para beber uma taca apds a outra até, sem que
percebamos, terminar com a garrafa. Um vinho para desfrutar, para desfrutar da comida e, é claro,
de uma boa companhia.

Pais: Franca

Regido: Bordeaux

Indicagdo Geografica: AOP Bordeaux
Uvas: 82% Merlot e 18% Cabertnet Franc
Maturagdo: sem crianza em barril
Alcool: 12,5% vol.

Produtor: Chateau de JAD

O vinho

O merlot adquiriu uma perfeita maturacdo e equilibrio. Apds a chegada da uva na bodega, ela foi

fermentada em depdsitos de aco inoxidavel com controle de temperatura, para realizar uma fermentacao
controlada e assim obter uma correta extragdo da fruta. Ap6s a fermentacdo alcodlica e uma maceragdo curta, o
vinho foi trasfegado para realizar a fermentacdo malolatica em depdsitos de concreto, onde permaneceu até
estabilizar.

Passados varios meses, o vinho passou pela “assemblage” final dos diferentes lotes. Depois foi clarificado e filtrado
antes do engarrafamento.

Cata

Vermelho-cereja limpo e brilhante. No nariz destacam-se, na primeira impressao, notas de fruta vermelha e grafite
de lapis com toques de pimenta-branca. Sua entrada na boca é de intensidade média, fresca e redonda, onde
aparecem notas florais. Um tanino polido e amavel faz que sua passagem pela boca seja facil e longa.

Harmonizacao

Seu equilibrado, facil e amavel trago permite harmonizar este vinho com uma diversidade de pratos, mas nesta
ocasido nos inclinamos para uma sopa de milho, que pode ser acompanhada por uma selecdo de queijos de meia
cura. Também podem desfrutar de um prato de massa ou um risoto, porém fugindo de especiarias.

Servigo

A temperatura de consumo deve estar entre os 14 e os 16°C. E facil garantir isso utilizando um balde com &gua com
quatro ou cinco cubos de gelo. Isso mantera o vinho fresco e ndo gelado, além de ser mais confiavel que leva-lo a
geladeira.

Guarda

Para beber neste momento, se quisermos desfrutar de sua plenitude de fruta jovem. Esperamos uma evolugdo
positiva na garrafa pelos préximos meses, no entanto acreditamos que este é o momento para desfruta-lo. Estima-
se um consumo 6timo dentro dos proximos anos (2017 a 2020).

Texto: Alberto Pedrajo

Safra 2014. Jantar em 12/05/2017. Corddn Blanc Restaurant. Dez Amigos.
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