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Carménére
VALLE DPEL MAULE
CHILE

CARMENERE 2015

NOTAS DE CATA

De color rojo brillante oscuro profundo con notas violaceas.

En nariz presenta agradables aromas a frutas rojas mezclado con
especies, pimienta verde y notas de chocolate bitter.

En boca presenta sabores a frutos rojos con notas a chocolate negro y
café. De taninos suaves y redondos, con gran cuerpo y persistencia.

Sugerencias: Acompafia muy bien todo tipo de carnes rojas y blancas con
vegetales. Especialmente recomendado para comidas bien
condimentadas, donde se realzan los sabores del vino.

Potencial de guarda: 4 afios 0 mds.

Temperatura: 16-18°C.

DESCRIPCION

Cosecha 2015

Apelacion Maule

Cepa 100% Carménére

VINEDO

Fundo Las Mercedes 54 Kms. del Océano
Pacifico, 61 msnm

Suelo Arcillo franco con sustrato gravoso y
alto contenido de rocas angulares

Rendimiento 12.000 a 14.000 kg/ha

Cosecha Mecanica con seleccion durante las
tltimas semanas de abril

VINIFICACION

Fermentacion

Maceracion Post
fermentativa
Guarda

En tanques de acero inoxidable a 24-
30 °C, durante 12 dias aprox.
10-12 dias

4 meses en roble francés, 50% del
vino

ANALISIS QUiMICO
Alcohol

Ph

Azucar residual
Acidez Total
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13,9°
3,40
1,83
3,24
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