A HISTORIA

A compra da Casa Agricola José de Sousa
Rosado Fernandes em 1986 veio
concretizar um sonho antigo da familia
Soares Franco: produzir vinho do Alentejo
numa propriedade carregada de prestigio
(continua mitico o José de Sousa tinto
velho de 1940) e de histéria (produz-se 1a
vinho pelo menos desde 1878), utilizando
métodos tradicionais de vinificagdo. O
Montado foi produzido pela primeira vez na
vindima de 1991, mantendo hoje a sua
composigao original.

A José Maria da Fonseca & o mais antigo
produtor de vinhos de mesa e moscatéis

em Portugal. A familia Soares Franco,
proprietéria de uma empresa com quase
200 anos de histéria, tem assumido um
papel determinante no sector vinicola
nacional. Com mais de 650 hectares de
vinhas, repartidos entre a Peninsula de
Setlbal, Alentejo € o Douro, € um moderno
centro de vinificagdao com uma capacidade
de 6,5 milhdes de litros, a José Maria da
Fonseca garante uma qualidade
sustentavel no estilo dos seus vinhos, que
lhe permite fazer sempre mais e melhor.

EQUIPA DE ENOLOGIA

Sob a orientagdo de Domingos Soares
Franco — o primeiro Endlogo portugués
formado pela reconhecida Universidade de
Davis, na California — uma equipa de
endlogos criteriosamente escolhida por si,
é responsavel por conduzir um wvasto
conjunto de investigagbes, estudos,
experiéncias e inovagdo, gue tornam a
José Maria da Fonseca pioneira em muito
daquilo que se faz em matéria de Enologia
em Portugal e no Mundo. Trata-se de um
trabalho que comega na vinha, abrange
todos os processos de produgao e termina
no vinho engarrafado, colocado &
disposigdo do consumidor.
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Vinho Regional Alentejano

Montado, uma escolha segura e
genuinamente Alentejana.
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Colheita 2014:

Revista de Vinhos — Prémio “Boa Compra” — 15
pts / Decanter — “Altamente Recomendado” —
93 pts

Colheita 2012:

Revista de Vinhos — Prémio “Boa Compra” -
15 pts

Colheita 2010:

International Wine & Spirits Competition
2011 - Medalha de Bronze / Decanter Wine
Awards 2011 - Medalha de Bronze
Colheita 2009:

Site Maria Jodo Almeida - 80 pts

Colheita 2008:
Revista Vinhos - Prémio “Boa Compra 2009”

Alicante Bouschet (11%) e Syrah (8%)

Regiao: Alentejo

Tipo de Solo: Xisto

Producéo de Vinho: 120.000 litros

Notas de Prova:

Cor: Rubi

Aroma: Chocolate, folha de tabaco, madeira
Paladar: Frutado, suave mas com taninos
presentes

Final de Prova: Médio

da fermentacio alcodlica a 28°C
Envelhecimento: 4 meses em madeira
francesa e americana.

Analises:

Teor de Alcool — 13.2%

Acidez Total — 5.62 g/l acido tartérico
pH-3.37

Modo de Servir: Servir a 14°C e consumir a
17'C como acompanhamento de carnes
vermelhas.

Conservagdao em Cave Particular: Garrafa
deitada a uma temperatura ambiente de
12°C e humidade de 60%

Longevidade Prevista: Beber enquanto
jovem.
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