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CASTAS
Arinto, Antdo Vaz e Verdelho

CARACTERISTICAS // PROVA

Aroma com alegres notas citricas, que lhe ddo leveza e frescura.

Mostra boa estrutura de boca, com uma acidez presente e bem integrada, num estilo leve
equilibrado, e que da uma prova muito agradavel.

TECNOLOGIA

Apos suave esmagamento e prensagem dos bagos, previamente desengacados, o mosto limpido é inoculado com leveduras selecionadas,
indigenas, e fermentado a temperaturas de 16-18°C.
E engarrafado muito jovem.
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ENOLOGA
Alexandra Mendes
DADOS ANALITICOS CODIGO DE BARRAS
Alcool 13% Vol ' Garrafa 0,75I 5 604563000054
Acidez total 5,4 g/l Caixa 6 x 0,75l 15 604563000051
Acidez volatil 0,52 g/l
pH 3,53
LOGISTICA
EUROPALETE 1,20 x 0,80 m
Unid. / Camada N.° Camadas Unid. / Palete
25cx./ 6% 0,751 ||5 125 /6x 0,75l
RECOMENDAQOES

Consumir de preferéncia entre os 10 e os 12°C.
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