Family Vineyards

Aﬂegue&a criatura c{e ,pec;:.em. rofa y viva...

Ano 2016
DO Colchagua
Cepa Cabernet Sauvignon

Edad del Vinedo 15 afos

Alcohol (%) 13,5
pH 38
Acidez (g/1) 29
Azicar (g/l) 2,8

Tipo de Suelo Origen de depdsitos aluviales, franco arcilloso con

VA
E) [‘ TI RROJ() perfil rocoso en profundidad, buen drenaje.

Manejo del Vinedo Convencional

CABERNET SAUVIGNON Ton/ha 16
D.0. VALLE DE COLCHAGUA
( : Cosecha A partir de la sequnda semana de Abril,
; e 9 Notas de Cata De color rojo rubi intenso, este Cabernet Sauvignon
= posee aromas a frutas rojas, especias, chocolate

y clrcuma, como también a pimienta negra y cassis.
En boca es profundo pero delicado, donde

priman las frutas como ardndanos y mermelada

de ciruelas. Sus taninos son suaves y envolventes

y deja un persistente y agradable final.

Maridaje Armoniza con cldsicos cortes de vacuno a la
parrilla o bien una buena plateada al horno.
Servira 16°C.
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Safra 2016. Almoco Club Social Santa Cruz em 21/11/2017.
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