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CARACTERISTICA
ANALITICA:

AlCDO:

128%

Acidez Total:

5,08 g/l (4cido Tartético)

Acidez Volatil:

0,54 g/l

a 5 1

EQUACAO
CABERNET SAUVIGNON

afra:
DEGUSTE: 15°C Cdbernet Sauvignon: 100% 2512
PLANTIO: CASTAS FRANCESAS:
Outubre a Dezembro de 2004 | dos, plantadas logo apds

VINHO BASE

engarrafado. No depasito, para maturar e langado em 2014

ANALISE ORGANOLEPTICA: HARMONIZACAO:

Carnes grelhadas ou assadas,

VISUAL: Vermelho granada.

lbem passadal, cordeiro, masse

OLFATO: Aroma fino, complexo e

intenso com notas de frutas madura

molhos vermelhos, pratos com
amargo de radicchio, ricula e

diversos.
BOCA: Frutado, elegante e persistente

notas marcadas de carvalho.

ORIGEM: Perico Valley, 1300 msnm. das Terras da Altitude Brasileira e Nex

Catarinense.

Safra 2014. Jantarem 27/12/2017.
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