POLKURA
Syrah 2013
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Composicion Varietal: 97% Syrah, 2% Malbec, 1% Grenache
Noir, Tempranillo, Mourvedre.
Denominacién de Origen: Area de Marchigiie, Valle de Colchagua, Chile

Sistema de conduccién: Espaldera Vertical COMENTARIOS DEL ENOLOGO
Poda: Cordon apitonado
Téenica de riego: Goteo
Tipo de suelo: Granito descompuesto y arcilla
VINIFICACION
Fecha de cosecha: Ultima semana de Marzo hasta segunda
semana de Abril
Método de cosecha: Manual
Transporte: Cajas de 13 kg NOTAS DE CATA
Seleccion de fruta: Racimos en elevadora y bayas después de
despalillado
Molienda: Raodillos
Maceracion en firio (8-11°C): 3.4 dias
Levadura: BO213 y F33
Nutrientes de levadura: Go-Ferm, Superfood, DAP

Temperaturadefermentacion: — Primeros 3 dias: 27-29 °C
Final de fermentacion: 26-28 °C
Fermentacion alcohdlica: 7a 10 dias
Remontajes: Primeros 3 dias: 3 diarios
Dia 3 hasta fin FA®: 2 diarios
No remontajes durante maceracion post-
fermentativa
Maceracion total: 40 dias
Fermentacion malolactica: Espontanca, 100% en barricas.

CRIANZA

Tipo de barricas: 100% roble francés.
Tiempo de crianza: 15 meses

Trasiegos: 1

EMBOTELLADO

Estabilizacidn: No

Tratamiento: No

Filtraciom: No

Fecha de envasado: Febrero, 2016

Tapones: 45/25 Amorin Natural Super
M.&quhadccnvm]m Maonoblock Vacuum
Produccion total: 43,500 botellas/ 3,600 cajas
ANALISIS

Alcohol: 14, 7% v/v

Asziicar Residual: 2,17 /1

Acidez total: 3,44 ¢/1 H2S04

pH: 3,54

Safra 2014. Almoco em 28/01/2018. Batizado.
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