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Garrafa 750ml

40% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 20% Malbec
10% Pinot Noir

Teor alcodlico: 15% Teor de agicar: 2,55g/1

L= Patagénia, Argentina

88 pontos - Wine Spectator (safra 2006)
87 pontos - Wine Enthusiast (safra 2005)

Visual: De cor vermelha intenso.

Aroma: De pimenta verde, ocasionado pela Cabernet Sauvignon. O
perfume é de frutos vermelhos, devido & presenca da Merlot e um final
) de ameixas e amoras que refletem a influéncia no corte da Malbec e
P 1 ) lme“‘uan = Pinot Noir. E um vinho frutado e fécil de beber.

Paladar: Tem boa estrutura, com taninos suaves e um toque de baunilha
devido ao leve estdgio que permanece em madeira.

Vinificagdo: Os cachos sdo selecionados manualmente. A fermentagdo é
feita com leveduras selecionadas e a maceragdo se dd durante 12 dias,
com temperatura entre 26°C e 28°C. A fermentagdo maloldatica é
completa.

Envelhecimento: A conservacdo é feita em tanques de ago inoxiddvel
durante 8 meses (sem estdgios na madeira). O vinho permanece 3 meses
na garrafa antes de ser comercializado.

Importagdo Exclusiva:

ViNe0s & Mup

A sua Importadora

Espeto de mignon, arroz com lentilhas e cebolas fritas, arroz com aletria,
charutos de repolho e abobrinha recheada. Jantar em 11/02/2011.
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