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CHATEAU COMBRILLAC

VIN ROSETTE BLANC MOELLEUX
MILLESIME 2016

SAVOIR-FAIRE
80 % Sémillon, 10 % Sauvignon, 10 %
Muscadelle. Vieilles vignes d’une moyenne
d’age de 80 ans pour le Sémillon et la
= Muscadelle. Faible rendement (30 hl/ha).
Vendange manuelle en deux tris : sélection
de grappes botrytisées Iégerement

passerillées. Elevage en cuves.

DEGUSTATION DU VIN ROSETTE
Vin moelleux présentant beaucoup de
fraicheur et de finesse par une bonne
acidité et une teneur en sucre modérée.
Potentiel de garde : 5 ans
[OMBRILLAC L
ROSETTE _ REFERENCE
2014 : Médaille d’or au concours de Paris.
Deux étoiles au guide Hachette. 2015 : Une
etoile au guide Hachette. 2016 : Médaille
d’or au concours de Paris.

CARTON DE 6 BOUTEILLES
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@ 8,00€ la bouteille

48,00€

Safra 2016. Les Vins Blancs Bergerac-Duras, 14/06/2018. Bordeaux Féte le Vin.
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