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Date de eréation du vignoble : Fin 17éme siecle

Superficie : 10 Hectares 3 5 % f
Moyenne d'age du vignoble : 35 ans

\ssemblage : Merlot 70%, Cabernet sauvignon 20 %, Cabernet franc 10 %
Sol @ présentent une dominante limono-sableuse

fond argileux, avee localisée une croupe gravelen
s
||mlanch- la vigne.

limono-argileuse reposant sur un
. Ils permettent un enracinement

\endanges - méeanique, 4 maturité optimale du raisin grice a un contréle analytique
dosant sucres, acides, couleur, tanins, complété par un suivi gustatif de chaque pareelle.

Durée fermentation : Cuvaison longue de 4 a 5 semaines de macération, apres éraflage
total maitrise des températures.

Flevage : 8o % En cuves avee méthode de soutirages suivis pendant 18 mois.
20 % Barriques de 3 vins

Production : 37 ooo bouteilles

Commentaire de dégustation: Belle robe rouge rubis aux reflets briques Le nez est intense,
fruits cuits (cerise, fraise), épicée (menthe, poivre).

La bouche est ronde , ample, notes de [ruits murs avec beaucoup de sucrosité.

La finale est longue et puissante.
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