GRAVES

iLLE LEVEQUE

ETAIRE

5

CHATEAUDECHANTEGRIVE

C U L T U R E
Culture raisonnée, rendement
rmaitrisé, ébourgeonnage,

éclaircissage et effeuillage.

VENDANGES
Vendanges mécaniques avec tri sur
tables Mistral®,

VINIFICATION
Macération pré-fermentaire a froid
puis fermentation en cuves thermo-
régulées. Cuvaison 3 a 4 semaines,
puis élevage en barriques de chéne
francais (50% neuves) durant 12 mois.

SURFACE

46 hectares

AGE MOYEN
AVERAGE AGE

DENSITE

DENSIDITY
6500 pieds/hectar
6500 vin re

CULTIVATION
Reasoned  cultivation, controlled
productivity, disbudding, thinning out
of the leaves.

H A R V E S T
Mechanical harvest with thorough
sorting on a Mistral® table.

VINIFICATION
Cold pre fermentary  maceration
followed by fermentation in small,
temperatured-controlled vats for 3 to
4 weeks. Barrel-aged for 12 months in
50% new Frenck oak.

25 years

GRAVES ROUGE

PRODUCTION
200 000 bouteilles. Mise en bouteille
au Chateau.

DEGUSTATION
Belle couleur rubis, bouquet séduisant
et complexe avec des notes de pain
grille, de poivre et de fruits noirs
m(rs. Lattaque est franche et ample,
soutenue par des tanins soyeux.

Se déguste avec plaisir sur des viandes
rouges, gibiers a plumes, volailles,
fromages affinés.

ASSEMBLAGE
BLEND

Sauvignon

PRODUCTION
200 000 bottles. Chateau bottled.

T A S T I N G
Beautiful ruby colour, seductive and
complex on the nose with hints of
toasted bread and ripe blackberry.
On the palate the attack is direct
and generous, underpinned by silky
tannins.

Aged Wines can be enjoyed with red
meats,game birds poultry and mild
cheeses.

Safra 2015. Grands Crus de Bordeaux, 16/06/2018. Féte le Vin.
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