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Château d’Armailhac – 2006 

 
Vendanges       du 20 septembre au 5 octobre 
 
Assemblage 

Cabernet Sauvignon 64% 

Merlot 20% 

Cabernet Franc 15% 

Petit Verdot 1% 
 
 

Notes de dégustation 

D’une belle couleur rouge soutenu aux reflets rubis, Château 

d’Armailhac 2006 est un vin très classique d’une belle 

fraîcheur, à la structure précise et solide. 

Le nez est puissant et présente un subtil mélange de fruits 

rouges bien mûrs, mêlé à un joli boisé parfaitement fondu se 

traduisant par des notes de pain grillé et de vanille. 

En bouche, le vin offre une belle construction : une attaque 

franche, suivie d’une bonne amplitude et d’une évolution 

tout en finesse. Les tanins sont soyeux, la bouche est racée. 

On y retrouve un joli fruit, rehaussé par de subtiles notes 

boisées. La finale est longue et élégante. 

 
 

Safra 2006.  Bordeaux Fête Le Vin, 14 a 18/06/2018.  
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