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Vinho Touriga Nacional

.':‘:‘!‘ Touriga Nacional
Vinhedos: Serra do Sudeste e Campanha Gaucha - RS - Brasil
Produgdo do Vinhedo: 6.000 - 8.000 kg/ha

Sistema de Produgéio: espaldeira simples

Densidade/ha: 4000

Carga de gemas/ha: 50000

Clima {} quenteeseco
% frio e chuvoso

Colheita: manual e seletiva

Fermentagdo do vinho: 25 dias - 22°C

Método de elaboragéo:

Varietal elaborado a partir da cepa de origem portuguesa,
Touriga Nacional.

A uva mais famosa de Portugal vem demonstrando excelente
adaptagdo nos solos do Rio Grande do Sul, especialmente nos
vinhedos da regido da Campanha Galcha e Serra do Sudeste,
onde o clima seco e quente nos meses de maturagdo das uvas
contribui para a casta expressar todo o seu potencial enclégico
na elaboragao de grandes eimportantes vinhos tintos.

Os vinhos elaborados a partir dessa variedade de versatilidade
surpreendente possuem carater altivo e qualidades inegaveis.

O processo de vinificagdo comega pela selegdo cuidadosa dos
cachos, através de mesa selecionadora de grdos e que
posteriormente sdo enviados para tangues de ago inox, onde
acontecerd simultaneamente a maceragdo e a fermentagdo
alcodlica, com temperatura controlada, otimizando assim a
extragdo de compostos fendlicos, responsdaveis principalmente
pela coloragdo e estrutura dos vinhos tintos. Apos esse periodo, o
vinho & entao trasfegado para outro tanque onde acontecerd a
fermentagdo malolatica. Posteriormente, o vinho é transferido
para barricas de carvalho francés, em caves com temperatura e
umidade controladas, onde ocorrera o processo de maturagdo
dos mesmos, por um periodo de 12 meses. Esse processo se faz
de extrema importdncio, pois & nesse momento que os aromas
caracteristicos seréo complexados, bem como a estabilizagto
de compostos importantes que compde a estrutura e o corpo de
umvinho tinto de qualidade superior.

Coloracé@o rubi intenso com reflexos violdceos. E um
vinho de excelente apelovisual.
Alcool/Vol %: 12,5

Agucares Residuais: 1,9 g/L

Destaque para abundancia em aromas de frutas
escuras como ameixa e mirtilo, além de notas que
i . remeftem a baunilha e noz moscada, devido @
Acidez total: 5,6 9/L passagem por barricas de carvalho.
Agucares fotais em glicose: 1,7 Vinho encorpado com boa graduagao alcoolica, muita
pH: 3.6 complexidade e excelente capacidade de
Densidade: 0.993 envelhecimento. Os taninos sdo poderosos e robustos,
nsicade: 0, mas ao mesmo tempo, delicados, finos e elegantes.
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Extrato seco: 32 Bomvolumeem boca e excelente retrogosto.
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