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Vinho Tannat

sel
&8 Tannat
Vinhedos: Serra Gaucha e Campanha Gaucha- RS - Brasil
Produgao do Vinhedo: 6.000 - 8.000 kg/ha
Sistema de Produgdo: espaldeira simples
Densidade/ha: 4000

Carga de gemas/ha: 50000

Clima 1} quenteeseco

s frio e chuvoso

Colheita: manual e seletiva

Fermentagdo do vinho base: 25 dias - 22°C

Método de elaboragdo:
As uvas exclusivamente da variedade Tannat, oriundas de duas
grandes produtoras do Rio Grande do Sul, Serra e Campanha
Gaucha, assegurama qualidade e complexidade desse varietal.
O processo pela selecdo cuidadosa dos cachos, através de mesa
selecionadora de grdos e posteriormente s@o enviados para
tanques de ago inox, onde acontecera simultaneamente a
maceragdo e a fermentagcdo alcoolica, com temperatura
controlada, ofimizando assim a extragdo de compostos
fenolicos, responsaveis principalmente pela colaboragao e
estrutura dos vinhos tintos. Apés esse periodo, o vinho & ent&o
tranfegado para outro tanque onde acontecera a fermentagdo
malolatica. Posteriormente, o vinho é transferido para barrivas de
carvalho francés, em caves com ftemperatura e umidade
controladas, onde ocorrerad o processo de maturagdo dos
mesmos, por um periodo de aproximadamente seis meses. Esse
processo se faz de extrema importdancia, pois & nesse momento
que os aromas caracteristicos seréo complexados, bem como a
estabilizagGo de compostos importantes que compode a
estrutura e o corpo de um vinho tinto de qualidade superior. Apos
esse periodo, finalmente o vinho & engarrafado e ficara
encelhencendo por um periodo de aproximadamente 6 a 8
meses, até adquirira complexidade e exceléncia esperadas para
osvinhosdalinha Armando Memodria.

Aspecto visual limpido, com coloragdo rubi intenso e
poderosa estrutura.

Alcool/Vol %: 13

Agucares Residuais: 1,9 g/L
Acidez total: 5,62 g/L
Acucares totais em glicose: 1,8
pH: 3,5

Densidade: 0,994

Extrato seco: 31

SO, livre: 35 . 07 g
Pressdo: 0 kj)—mﬂ‘ wm oM
D

Grande complexidade aromdatica, com notas de frutas
escuras, aléem de aromas que vao dos defumados,
passando pelo café e especiarias como cravo da india.

Encorpado, untoso, com taninos marcantes e
equilibrados com os demais componentes do vinho.
Apresentalonga persisténciaem boca.
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