DOMAINES

ALBERT 4 ) BICHOT BOURGOGNE ALIGOTE

100 % Alige AOC Régionale

ﬁéﬁ-{f‘dq La vigne : Vinification : Elevage :

\I*‘j“}h : Sols argilo-caleaires Cuves inox thermorégulées 100 % en cuves inox
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Le Bourgogne Aligoté est une appellation produite sur Uensemble de la Bowrgogne que on retrouve surtout dans

Ausmr licrer les vignobles de I'Auxerrois, de la Cote Chalonnaise et des Hautes Cétes de Beaune et de Nuits.

station

Ce Bourgogne Aligoté révéle une dominante d ardmes floraux avec des notes de fleurs blanches qui évoluent sur
des notes minérales, fruitées de raisin et quelques notes d’amande. Frais et nerveux, ce vin présente un bel équi-
libre ainsi qu'une finale longue et rafraichissante.

Acco
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g mets/vins

1l accompagne les poissons et fruits de mer simplement préparés. On le servira aussi 4 I'apéritif, seul ou en kir.

Service et garde

Servir entre 10 et 11°C
Ce vin peut étre conservé entre 1 et 3 ans.
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Safra 2016. Jantar em 06/02/2019, Restaurante Extasia Curitiba.
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