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VISTALBA

VISTALBA CORTE A 2006

Composicion VARIETAL:
90% MALBEC

10% CABERMET SAUVIGNON

ORIGEN:

FINCA VISTALBA

ZONA ALTA DEL RIO MENDOZA - LUJAN DE CUYO
MENDOZA

ARGENTINA

SUELODS:

FRANCO LIMOSO

\.' ISTA LBA DE FERTILIDAD MEDIA A BAJA,
o T BAJO PORCENTAJE DE MATERIAL ORGANICO. BIEN DRENADOS ¥ CON

ESCASA SALINIDAD.

Crima:

INVIERNOS RIGUROSOS Y VERANOS CALIDOS CON DIAS TEMPLADOS
0 CALIDOS ¥ NOCHES MUY FRIAS.

LA AMPLITUD TERMICA DIARIA ES DE UNOS 15°C DURANTE LA EPOCA

DE DESARROLLO VEGETATIVO, FAVORECIENDO UNA MUY BUENA

PRODUCCION DE COLOR Y TANINOS.

CosecHa:
COSECHADO MANUALMENTE EN CAJAS DE I8 KILOS, LA UVA MALBEC

ENTRE EL I3-20 DE ABRIL, EL CABERNET SAUVIGNON EL 17 DE ABRIL.

GUARDA:
100% CRIADO EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES POR 18 MESES

NoTtas 12 MESES EN BOTELLAS ANTES DE SU COMERCIALIZACION.

Datos Técwicos:
ALCOHOL: 15,5 %

ACIDEZ TOTAL: 5,63 G/L

AZUCAR: 2,32 G/L

PH: 3,46

Risoto de Cordeiro com Castanhas. Degustacao na Adega Brasil Delicatessen,
durante jantar em 29 de junho de 2011.
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