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Processo de Vinificagdo: de produtores
seleccionados na Regido dos Vinhos Verdes sdo
trazidas para o centro de vinificagdo da Aveleda
as melhores uvas das principais castas da Regido.
As uvas sdo cuidodosamente vinificadas por
prensagem a baixa pressdo, & qual se segue
a fermentagdo alcodlica a temperaturas
controladas. Aguando do seu engarrafamento,
o vinho € previamente filtrado e estabilizado pela
acgdo do frio.

Notas de Prova: apresenta uma cor citrina, um
aspecto limpido e ligeiramente efervescente.
E um vinho suave e fresco, com aroma delicado,
frutado, jovem e equilibrado.

Recomendacgdes: ideal poro aperitivo ou
acompanhamento de refeicdes, especialmente
pratos leves de cozinha oriental & base de legumes
e carnes brancas, assim como mariscos e soladas.
Pela sua frescura é partficularmente agraddvel em
ambiente jovem e descontraido. Deve ser servido
a uma temperatura entre os 8 e os 10°C.
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DISPONIVEL NAS SEGUINTES EMBALAGENS:

Modelos das garalas Unidades par embalogem

2 ganrafas por calka de earton

Ganafa bordalesa 0750
Garrafa bordglesa B:S750

12 garrafas por caixa de eaffas

www.aveleda pt - info@aveleda.pt

Lombo de bacalhau na brasa com batatas cozidas e cebolas fritas.
Almoco em 14 de agosto de 2011.
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