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SHFONDD DLARG

e Affinamentc
Rosso porpora con riflessi viol acei Affinamento in vasche d'accisio inox. 2-3 mesiin botti
in rovere e circa 3-4 mesi in bottiglia

Intenso, speziato, con profumi di confettura Grado alcolico
12.5% - 13%

Corposo. persistente e vellutato Bicchiere ( \
Borgogna o/

Vitian

Svrah [ ra di s T
16-18°C T

Vigneti

| terreni sono di medio impasto-calcarei, ad un'altitudine Abbinament

di circa 200-300 m s.L.m. Sistema di allevamento a spalliera. Carne alla griglia, stufati di carne, piatti a base di ragl

j di cinghiale, formaggi stagionati
vendemimia
Settembre Earnatn

Bottiglia borgognotta da cl 75 - cartone da 6

Le uve, attentamente selezionate, vengono poste a macerare

e fermentare. dopo la diraspatura, per circa 8-10 giorni a

temperatura controllata. La fermentazione malolattica NOTE
viene svolta in vasche d'acciaio.

Almoco em 07/09/2011 na Piazza di Fiori, Roma, com a Turma da Toscana.
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