POUSADA TAWNY

VINHO DO PORTO

Generoso produzido na Regido do Douro e envelhecido em vasilhas de

madeira. Mostra amadurecimento na cor, concentragdo nos aromas e

evolugdo no paladar. Servir como vinho de sobremesa ou ligeiramente

fresco como aperitivo.

FICHA TECNICA
QUALIDADE Aloirado Doce
ORIGEM . Portugal — Regido Demarcada do Douro
P ()[J S A]) A SUB-REGIAO Sabrosa; Murca (Cima Corgo)
l)ol{rl‘l() CASTAS ggitggz' I_}I'?!(iignca;,oTouﬁga Franca, Tinta Roriz, Tinta
IDADE DAS VINHAS 10-20 Anos
TIPO DE SOLO Xisto
WWW.POCAS.PT VINDIMA Manual, com transporte em caixas de 30 Kg
VINIFICACAO :s;;;:ré:fg?]:?;e:??yd; tl:sam maceragdo, interrompida por
ENVELHECIMENTO e eraas comens 0 o see de Vinhos
ENGARRAFAMENTO " No momento de ser expedido para o Cliente
ENOLOGIA Jorge Manuel Pintdo [ Luis Rodrigues
NOTAS DE PROVA
COR Tinto Aloirado
Combina bem o frutado dos vinhos novos com o

SUGESTOES DE CONSUMO RO abaunilhado caracteristico dos vinhos mais velhos.

A sobremesa, temperatura ambiente (18°C) ou pALADAR Macio, leve e equilibrado

ligeiramente fresco, acompanhando queijos, ANALISES

pastelaria variada, frutos secos ou doces. TEORDE ALCOOL 19,34 % VOL

Quando engarrafado, este vinho estd pronto  ACUCAR RESIDUAL 95,20 g/L

para consumo, mantendo inalteraveis as suas ACIDEZ TOTAL 3,68 g/L em Acido Tartirico

qualidades. PH 3.53
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Apo6s o almoco em 31 de dezembro de 2011.
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