SETTANTANNI
MERLOT

Como o nome ja diz, € elaborado com uvas Merlot com apassimento nos vinhedos
mais antigos situados ao Sul do Lago Di Garda, esse vinho traz a tipicidade da merlot
associada a elegancia da regido de sua procedéncia. De coloracao rubi intensa
e toques granadas, € encorpado, tem aromas de frutas maduras, pimentas, especiarias
e toques animais que abrem caminho a um final longo. Em boca € harmonioso, intenso e
com o6tima acidez. Decantacdo necessaria por 30 minutos a 1 hora. Harmonizagéo
com queijos de longa maturacdo, massas de molhos mais rusticos, carnes de caca,
preparos rusticos de carne bovina, assados, arroz de pato, chilli.

Temperatura de servico 18°C EQPOS TECNICOS
100% Merlot
odrol VINHEDO:
HARMONEACAO Vinhedos com média de 70 anos

situados de 60 a 80 metros acima

do mar, com exposicao Sul e Sudeste
de solo cretaceo argiloso ao sul

do Lago Di Garda.

COLHEITA:

Final de Outubro, com selecao
rigorosa dos cachos em ligeiro
processo de passificacdo.

VINIFICACAO:
i Desengace e maceracao por 8 a 10
TAMANHOS j dias em tonéis de aco inox. Trasfega
DISPONIVEIS apos fermentacéo alcodlica,

prensagem e malolatica. Permanéncia
em carvalho francés por 24 meses

para afinamento.
ENGARRAFAMENTO:
0 75'. Fim de abril com posterior afinamento
3 em garrafa com um potencial de
) ) guarda de 15 anos .
SAFRA: GRAU ALCCOLICO:
2018 15%
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